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Cena tipica di Alghero
A cura de!o Chef

Cristiano Andreini 
del ristorante “Al Refettorio” di Alghero

DEGUSTAZIONE E ANTIPASTI
Polpo croccante in salsa agliata

Fagiolini, cipollotto e finocchio di mare
Insalatina di carciofi, bottarga di muggine e cuore di tonno

Formaggio ‘Gran Anglona’

PRIMI
Fideuà (spaghetti spezzati) 

Tirata con brodo di pesce da zuppa, seppie stufate

SECONDI
Polpettine di pecora

Pane lentu
Topinambur con funghi e mosto di uva cotto

DOLCE
Tumbarelle di ricotta e noci con marmellata di agrumi d’inverno

VINI
Della Cantina Santa Maria la Palma

Il programma:
Storia, archeologia, prodotti,

artigianato, mare, natura dell’Algherese

Ore 16.00

Alghero, città del vento e del corallo, fra storia, cultura 
e innovazione.  
Documentario di Carmina Conte e Daniele Arca

Apertura lavori:

Antonello Argiolas e Giovanni Cervo

Saluti:

Desirè Manca 
Assessora al Lavoro ed Emigrazione Regione Sardegna
Sindaci di Corbetta e Magenta
Sara Nicole Cancedda
Presidente SEU Sardi Emigrati Uniti

Interventi:

Ornella Piras
Assessora al turismo, sviluppo economico e attività produttive di 
Alghero
Emiliano Orrù
Presidente del Parco Regionale di Porto Conte e dell'Area Marina 
Protetta Capo Caccia
Franca Masu 
Cantante e esponente  della lingua e della antica cultura catalana
Raimondo Mandis
Gastronomo, staff dell’Assessorato al Turismo della Regione 
Sardegna
Tonino Mulas
CSCS Milano
Mattia Lilliu
Amministratore Sardinia Routes S.r.l.
Antonio Serra 
Fumettista

Coordinamento dei lavori:
Carmina Conte giornalista

Ore 20.00
I sapori di Alghero in Lombardia
Cena tipica

Akènta Vermentino di Sardegna DOC extra dry millesimato
Akènta Cuvèe Vermentino di Sardegna DOC

Punta rosa Cannonau di Sardegna DOC rosato
Reconta Cagnulari Alghero DOC

Soffio di sole Isola dei nuraghi IGT passito 


